
Speiseplan vom:

11.11. - 15.11.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menu A

Frikandelle Spezial mit Fritten 
und Krautsalat

8/9/a

Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf mit 
Hähnchenstreifen und Käse 

überbacken an einer Salatgarnitur
7/g/o/p

Nudelauflauf al Forno 
an Salatgarnitur

7/a/g/i/o/p

Holländischer Hot-Dog           mit 
einer Fleischkrokette und 

Erdnusssauce dazu Fritten und 
eine Salatgarnitur

9/a/e/g

Schnippelbohnensuppe mit 
Fleisch und Wursteinlage dazu 

ein Brötchen
9/a/i/

   6,60 € 

Menu B

Vegetarisch
Knusper-Brokkoli-Brätling 

mit Kartoffelgratin rote Bete und 
Kräuterhollandaise

7/a/d/g/o/p

Vegetarisch
Börekschnecke mit Graupen 

Djuvec Art, Kräuterjoghurt und 
buntem Gemüse

7/a/g/i

Vegetarisch
Chili con Soja mit Reis, 

Avocadoschmand, Jalapenos und 
Tortillas

7/a/f/g/i/k/o/p

Vegetarisch
Linsen-Gemüse-Ragout
 mit gebackenem Feta 

Tomatensauce und Reisnudeln
7/a/f/g/i

Vegetarisch
Penne al a rabiata                           

mit frischen Paprikastreifen, 
Kapern, Oliven und geriebenem 

Parmesan
a/o/p

   7,30 € 

Menu C

gefüllter Schweinerbraten mit 
Kartoffelgratin und dicken 

Bohnen
7/9/a/g

Hähnchenbrust Hawaii 
mit Chili-Hollandaise Curryreis  

und Soja-Brokkoli 
7/8/g/o/p

Hirsch-Wildschwein-Gulasch mit 
Birnen und Preiselbeeren dazu 

Spätzle und Rahmwirsing
7/9/a/g/i/o

Champignonrahmschnitzel 
mit Schwenkkartoffel und 

Marktgemüse
7/9/a/g/i

Seelachsfilet unter 
Brokkolikruste

dazu Petersilienkartoffeln und 
überbackener Blumenkohl

7/c/g

   7,70 € 

                                                                                                     Änderungen und Irrtümer vorbehalten!

 1 Konservierungsstoffe   2 Phosphate   3 mit Farbstoff   4 Geschwärzt   5 Antioxidationsmittel   6 Geschmacksverstärker   7 Milcheiweiß   8 Geflügelfleischanteil   9 Schweinefleischanteil

                         a) Glutenhaltige Getreide   b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse   c) Fisch und Fischerzeugnisse   d) Eier und Eiererzeugnisse   e) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

                       f) Soja und Sojaerzeugnisse   g) Milch und Milcherzeugnisse (einschliesslich Laktose)   h) Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss usw.) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

                                     i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse   j)Senf und Senferzeugnisse   k)Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse   l) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse   

                                                                                                               m) Süßlupinen und Süßlupinenerzeugnisse   n) Schwefeldioxid und Sulfite  o) Alkohol   p) Knoblauch

            *) Von externen Besuchern wird ein Aufschlag von 0,50 € erhoben. Zur Gruppe der externen Besucher gehören u. a. Rechtsanwältinnen/Rechtsanwälte, Dolmetscherinnen/Dolmetscher 

sowie Sachverständige. 


