Montag

Donnerstag

Speiseplan vom:
24.08.-28.03.2025

Freitag

Menu B

Vegetarisch

Ziegenkisetortchen auf Reis mit
Auberginensauce

7/al/g/o/p

Vegetarisch
Blumenkohlschnitte mit

Wokgemtise und Currysauce auf
Sojanudeln
7/al/g/t/i

Vegetarisch
Paprika gefiillt mit Gemiise-Quinoa

auf Basmatireis mit
Lauchcremesauce
7/g

Vegetarisch
Tofugulasch auf Bandnudeln mit

buntem Gemiise

7/al/t/g/o/p

Vegetarisch
getruffelte Pilzpfanne

mit Gnocchi und Erbsen
7/all/glolp

Menu C

Héhnchen-Curry mit Ananas auf
Reis und Mandelbrokkoli
7/8/t/g/i/k

Limburger Zuurvlees mit
Spiralnudeln und Apfelmus
4/8/allifj

geschmorte Putenbrust
mit Preiselbeersauce, Apfelrotkohl
und Kartoffelpiiree
7/8/g

Sahneschnitzel Mittelscharf
mit Djuvec Reis und Erbsen

7/9/al/d/g

Lachs und Zucchini in Weiltwein-
Senf-Sauce auf feinen Bandnudeln
mit Parmesan und Gemiisechips
7/al/c/g/ilolp

1 Konservierungsstoffe 2 Phosphate 3 mit Farbstoff 4 Geschwérzt 5 Antioxidationsmittel

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

6 Geschmacksverstarker 7 Milcheiwei3 8 Geflugelfleischanteil

a) Glutenhaltige Getreide A1 Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) A2 Roggen A3 Gerste A4 Hafer
b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse c¢) Fisch und Fischerzeugnisse d) Eier und Eiererzeugnisse e) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse f) Soja und Sojaerzeugnisse
g) Milch und Milcherzeugnisse (einschliesslich Laktose) h) Schalenfrichte H1 Mandeln H2 Haselniisse H3 Walnisse H4 Cashewniisse H5 Pistazien H6 Macadamia sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse j)Senf und Senferzeugnisse k)Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse ) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
m) SuRlupinen und SuRlupinenerzeugnisse n) Schwefeldioxid und Sulfite o) Alkohol p) Knoblauch

9 Schweinefleischanteil




