Speiseplan vom:

03.03.-07.03.2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vegetarisch Vegetarisch
Linsen-Gem{ise-Ragout Vegetarisch Gebratene Champignons Vegetarisch
Menu B Rosenmonta mit gebackenem Feta Vegi-Britling mit Rosmarin- auf Nudelpfanne mit Kirschtomaten Quorn-Soja-Gulasch mit
e 5 Tomatensauce und Kise- Kartoffel-Piiree und Lauchgemiise [und Frithlingslauch dazu Basilikum-| Polentaschnitte und Blumenkohl
Blitterteigstange 7/al/g/o/p Sahne-Sauce und Parmesan 7/a/t/g/o
7/a/t/g/i 7/al/g/h4/o/p
Pf?ffe,,r/HéhnCheI.lbr?St . Zwiebelbraten in Dunkelbiersauce | Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln R1.esenf1schs'téibchen
auf honigstiftem Sellerieptiree mit . i . mit Rahmspinat und
Menu C Rosenmontag y mit Kartoffelknddel und Rotkohl und buntem Gemiise
Kurbischutney o/al/i/o o/al/d/i/o Butterkartoffeln
7/8/g/i 7/al/c/g

1 Konservierungsstoffe 2 Phosphate 3 mit Farbstoff 4 Geschwarzt 5 Antioxidationsmittel

Anderungen und Irrtimer vorbehalten!

6 Geschmacksverstarker 7 Milcheiweil3 8 Gefliigelfleischantell

a) Glutenhaltige Getreide A1 Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) A2 Roggen A3 Gerste A4 Hafer
b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse c) Fisch und Fischerzeugnisse d) Eier und Eiererzeugnisse e) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse f) Soja und Sojaerzeugnisse
g) Milch und Milcherzeugnisse (einschliesslich Laktose) h) Schalenfriichte H1 Mandeln H2 Haselnlisse H3 Walnusse H4 Cashewniisse H5 Pistazien H6 Macadamia sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse j)Senf und Senferzeugnisse k)Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse |) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
m) SuRBlupinen und Sulupinenerzeugnisse n) Schwefeldioxid und Sulfite o) Alkohol p) Knoblauch

9 Schweinefleischanteil







